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1. Блоки з м’яса яловичини повинні відповідати стандарту ГСТУ 

46.019-2002 «Блоки із м'яса та субпродуктів заморожені. Загальні технічні 

умови» або ТУ виробника, або документи, які відповідають 

встановленим/зареєстрованим діючим нормативним актам діючого 

законодавства та вироблятися за технологічною інструкцією з додержанням 

«Правил ветеринарного огляду забійних тварин і ветеринарно – санітарної 

експертизи м’яса і м’ясних продуктів», «Санітарних правил для підприємств 

м’ясної промисловості». 

М’ясні блоки яловичини повинні бути великокускові, м’якушеві, 

безкісткові. М’якуш отриманий від тазостегнової частини туші, 

знежилований – зачищений від сухожилок і грубих поверхневих плівок. Краї 

зарівнені, без бахромок. Поверхня м’яса чиста, незавітрена, без 

ослизнювання та ознак повторного заморожування. Колір від рожевого до 

червоного. Запах доброякісного продукту, без стороннього запаху. 

Маса напівфабрикату вагового від 1 кг. до 3 кг. Пакування в чисті, сухі, 

без стороннього запаху ящики із картону вагою 20 -30 кг., або інші види 

тари, що дозволені центральним органом виконавчої влади у сфері охорони 

здоров’я для контакту з харчовими продуктами та забезпечують зберігання та  

якість продукції. 

В кожній одиниці пакувальної тари має бути блок із знежилованого 

м’яса одного сорту та  виду. Не допускається потрапляння води та сторонніх 

предметів у м'ясо перед заморожуванням блоків. 

3. Загальні вимоги щодо інформації про харчовий продукт повинен 

відповідати Закону України від 06.12.2018 № 2639-VIII «Про інформацію для 

споживачів щодо харчових продуктів» 



4. Залишок терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен 

бути не менше 90% від терміну зберігання, який встановлений виробником 

відповідного товару. 

       Учасники у складі пропозиції надають: 

- Сертифікат системи управління безпечністю харчових продуктів 

ДСТУ ISO 22000:2007 (ISO 22000:2005, IDT) Учасника, виданий 

акредитованим органом із сертифікації системи управління, який 

акредитовано Національним агентством з акредитації України, дійсний  до 

31.12.2021 р.. Сертифікат повинен містити  категорію харчового ланцюга F- 

Розповсюдження, підкатегорія F1-Надання споживачу готової харчової 

продукції (роздрібні торгові точки, магазини оптовики), категорію харчового 

ланцюга G надання  послуг транспортування та зберігання, підкатегорія G1-

надання послуг транспортування та зберігання для швидкопсувних харчових 

продуктів та кормів; підкатегорія GII- надання послуг транспортування та 

зберігання для стабільних до умов навколишнього середовища харчових 

продуктів та кормів.  

- Сертифікат системи управління якістю ДСТУ ISO 9001:2015 (ISO 

9001:2015, IDT) Учасника, виданий акредитованим органом із сертифікації 

системи управління, який акредитовано Національним агентством з 

акредитації України. дійсний  до 31.12.2021 р 

- Сертифікат на систему екологічного керування ДСТУ ISO 14001:2015 

(ISO 14001:2015, IDT) Учасника, виданий акредитованим органом із 

сертифікації системи управління, який акредитовано Національним 

агентством з акредитації України, дійсний  до 31.12.2021 р.  

 

 

Наявність у продукті генетично модифікованих організмів 

неприпустима!!! 
 

 

 

 

 


