
Обґрунтування очікуваної вартості предмета закупівлі, розмір бюджетного призначення, 

технічних та якісних характеристики предмета закупівлі 

 

(відповідно до постанови Кабінету Міністрів України від 16.12.2020 №1266 «Про внесення змін до 

постанов Кабінету Міністрів України від 01.08.2013 №631 і від 11.10.2016 №710») 

 

1 Назва предмета закупівлі Оброблені фрукти та овочі (горох колотий шліфований, 

томати консервовані, томатна паста, квасоля суха 

оброблена, консервована квашена капуста, огірки 

консервовані, кукурудза консервована, горошок зелений 

консервований, сухофрукти, джем фруктовий в 

асортименті) 

код за ДК 021: 2015: 15330000-0  Оброблені фрукти та овочі 

 

2 Вид процедури Відкриті торги (з особливостями) 

3 Ідентифікатор закупівлі UA-2024-08-05-011323-a 

4 Розмір бюджетного 

призначення  

Відповідно до кошторису на 2024 рік. 

5 Очікувана вартість предмета 

закупівлі 

 

435 739 ,00 грн з ПДВ 

6 Обґрунтування очікуваної 

вартості предмета закупівлі 

Міністерством розвитку економіки, торгівлі та сільського 

господарства України затверджена примірна методика 

визначення очікуваної вартості предмета закупівлі (наказ від 

18.02.2020 №275), якою передбачені методи визначення очікуваної 

вартості предмета закупівлі, а саме: 1) здійснення пошуку, збору та 

аналіз загальнодоступної інформації про ціну товару (тобто 

інформація про ціни, що містяться в мережі інтернет у відкритому 

доступі, спеціалізованих торгівельних майданчиках, в електронних 

каталогах, в електронній системі закупівель «Прозоро», тощо; 2) 

отримання комерційних (цінових) пропозицій від виробників, 

офіційних представників (дилерів), постачальників; 3) у разі 

обмеження конкуренції на ринку певних товарів та враховуючи їх 

специфіку при розрахунку використовуються ціни попередніх 

закупівель аналогічного товару та/або минулих періодів (з 

урахуванням індексу інфляції, зміни курсів іноземних валют).  

Розрахунок очікуваної вартості товару проводився методом отримання комерційних (цінових) 

пропозицій від постачальників.  

 

Найменування 

товару 

Кількість 

кг 

Джерело 

1 

(грн.) 

Джерело 2 

(грн.) 

Джерело 3 

(грн.) 

Середня 

вартість 

шт,  

(грн.) 

Ціна 

закупівлі, 

грн. 

Горох колотий 

шліфований 

250 24,60 25,90 24,99 25,00 6 250,00 

Квасоля суха, 

оброблена 

250 142,90 143,00 135,00 140,00 168 000,00 

Помідори  

консервовані 

1200 95,05 93,00 94,03 94,00 14 100,00 

Томат паста 150 149,66 145,62 120,81 138,69 34 672,50 

Консервована 

квашена 

капуста 

450 118,42 123,77 119,00 120,00 54 000,00 



Огірки 

консервовані 
450 95,56 93,50 96,00 95,00 42 750,00 

Кукурудза 

консервована 

300 103,09 108,09 119,20 110,00 33 000,00 

Горошок 

зелений 

консервований 

300 103,00 107,00 120,00 110,00 33 000,00 

Сухофрукти  400 99,50 85,00 87,45 90,00 36 000,00 

Джем 420 135,00 175,00 159,6 145,65 36 412,5 

 

Очікувана вартість закупівлі – 435 739 ,00 грн з ПДВ. 

7 Технічні та якісні 

характеристики предмета 

закупівлі 

 

Для забезпечення господарської діяльності виникла 

обґрунтована необхідність у закупівлі.  

 

 
 

ТЕХНІЧНЕ ЗАВДАННЯ 

 

ТЕХНІЧНІ ВИМОГИ ДО ПРЕДМЕТУ ЗАКУПІВЛІ 

 

Оброблені фрукти та овочі (горох колотий шліфований, томати консервовані, 

томатна паста, квасоля суха оброблена, консервована квашена капуста, огірки 

консервовані, кукурудза консервована, горошок зелений консервований,  сухофрукти, 

джем фруктовий в асортименті). 

 

код за ДК 021:2015: 15330000-0  Оброблені фрукти та овочі 

 

Найменування 

продуктів 

харчування 

ГОСТ/ДСТУ/ТУ 

виробника 
Пакування 

Одиниці 

виміру 
Кількість 

Горох колотий 

шліфований 

ДСТУ 7701:2015 

«Горох колотий 

шліфований» або ТУ 

 

мішок 

кг 250 

Томати 

консервовані 

ДСТУ 4697:2006 

«Томати консервовані. 

Загальні технічні 

умови» 

Скляна банка 

ємністю 3 літра 
кг 1 200 

Томатна паста 

ДСТУ 5081:2008 

«Продукти томатні 

концентровані. Загальні 

технічні умови. Зміна 

№ 2» 

Скляна банка 

ємністю до 0,5 л 
кг 150 



Квасоля суха 

оброблена 

ДСТУ 8672:2016 

Квасоля продовольча. 

Технічні умови або ТУ 

поліпропіленові 

пакети. 
кг 250 

Консервована 

квашена 

капуста 

ДСТУ 8642:2016 

Капуста квашена. 

Технічні умови або ТУ 

Споживча тара кг 450 

Огірки 

консервовані  

ДСТУ 7989:2015 Огірки 

консервовані. Технічні 

умови 

Скляна банка 

ємністю 3 літра 
кг 450 

Кукурудза 

консервована 

ДСТУ 7164:2010 

Кукурудза цукрова 

консервована. Технічні 

умови 

Жерстяна    банка кг 300 

Горошок 

зелений 

консервований  

ДСТУ 7165:2010 

Горошок зелений 

консервований. 

Технічні умови 

Жерстяна    банка, 

скляна банка 
кг 300 

Сухофрукти  
ДСТУ 8494:2015 

Сухофрукти 
Споживча тара  кг 400 

Джем 

фруктовий в 

асортименті 

ДСТУ 4900:2007 

«Джеми» Загальні 

технічні умови» 

Скляна банка 

ємністю не менше 

0,5 кг 

кг 420 

 

 

1. Якість товару має відповідати законодавчо встановленим вимогам до товару, що 

закуповується. 

Горох колотий шліфований має відповідати ДСТУ 7701:2015. Мати колір жовтий 

або зелений. Смак: відповідний гороху, без сторонніх присмаків, не гіркий та не кислий. 

Запах: нормальний, притаманний гороху без затхлого, пліснявого, або стороннього. У 

горохові одного кольору допускається домішок гороху іншого кольору не більш 7%, та не 

повинно бути домішків січки та мучки, зараження хлібними шкідниками. 

Томати консервовані: томати цілі, однорідні за розміром та конфігурацією, здорові, 

чисті, не зморщені, не мяті, без механічних пошкоджень. Заливка – безкольорова або з 

жовтуватим відтінком рідина з однорідною рівномірно подрібненою масою зелені та 

прянощів. Смак – приємний, слабо кислий,  помірно солоний. Масова кількість нетто 

продукту в банці від маси нетто консервів повинна бути не менше 1,5 кг. 

Томатна паста: Виготовлена зі стиглих помідорів, без домішок, однорідної мажучої 

консистенції, без сторонніх включень, залишків шкірки та насіння. Колір червоний, смак та 

запах властиві томатам без гіркоти та пригару. Концентрована паста – 25% сухих речовин. 

Фасована в скляну тару – до 0,5 л. Повинно відповідати  ДСТУ 5081:2008 

Квасоля суха оброблена повинна бути у здоровому стані, не зіпріла, без 

пошкоджень, без плісняви, суха та чиста без сторонніх домішок. Не пошкоджена 

шкідниками та механічно, очищена від лушпиння та іншого сміття, без стороннього 

присмаку. Запах – нормальний, властивий квасолі. Оцінка якості: Згідно з ДСТУ або ТУ. Без 

зараженості шкідниками зерна. 



Консервована квашена капуста: Капуста приготовлена з пошаткованої білокачанної 

капусти  пізніх сортів дозрівання, способом бродіння з додаванням невеликої кількості 

моркви, спецій (сіль, лавровий лист). Капуста квашена повинна бути світла, хрумка, без 

ослизлого соку, приємна на запах. Зовнішній вигляд - рівномірно нашинкована смужками, 

без великих частинок качану та шматків листя. Консистенція- соковита, щільна, хрумка. 

Запах - ароматний, притаманний квашеній капусті. Смак - кислувато-солонуватий, 

приємний, без гіркоти. Колір - світло-соломяний з жовтуватим відтінком. Продукт не 

повинен мати видимих ознак мікробіологічного псування (плісняви, гниття). На кожній 

одиниці фасування повинна бути наступна інформація: назва харчового продукту, назва та 

адреса підприємства-виробника, вага нетто, склад, дата виготовлення, термін придатності та 

умови зберігання, дані про харчову та енергетичну цінність. Якість продукту повинна 

відповідати  ДСТУ або ТУ іншим документам, що діють на території України. 

Сухофрукти:  Суміш сухофруктів насіннячкових має бути виготовлена відповідно до 

вимог ДСТУ за технологічною інструкцією з дотриманням санітарних норм і правил, 

затверджених у встановленому порядку.  

Зовнішній вигляд та консистенція: За зовнішнім виглядом суміш має бути сухою, без 

зайвих домішок, цвілі та ушкоджень шкідниками, свіжою на вигляд, з чистою поверхнею, 

без слідів плісняви, загнивання, запарювання. 

Суміш сухофруктів має бути без механічних пошкоджень. 

Колір: від жовто-коричневого до світло-коричневого. 

Форма та розмір: цілі плоди або кружки (дольки) плодів, неламкі, не пересушені, сухі 

Пакування : поставляється у споживчій тарі (пакуванні), що відповідає вимогам 

чинного законодавства та забезпечує цілісність,  товарний вигляд, а також якість та безпеку 

під час транспортування і зберігання. На кожній одиниці фасування повинна бути наступна 

інформація: назва харчового продукту, назва та адреса підприємства – виробника, вага нетто, 

склад, дата виготовлення, термін придатності та умови зберігання , дані про харчову та 

енергетичну цінність.   

Огірки консервовані повинні мати заливку - маринад з лимонною кислотою, 

відповідає ДСТУ 7989:2015. Зовнішній вигляд: огірки повинні бути цілі з хорошим смаком, 

щільною конструкцією, неогрубівшою шкіркою. Без плодоніжок і залишків квіток, чисті, не 

зморщені, не м’яті, без механічних та інших пошкоджень. Дозволяється наявність одиничних 

екземплярів нерівномірних по розміру огірків для забезпечення маси нетто.  

Смак та запах: смак слабо кислий, помірно солоний, запах приємний з ароматом та 

присмаком прянощів без стороннього присмаку та запаху.  

Колір: огірки оливково-зелені або оливкові без плям і опіків. Дозволяється одиничні 

огірки неоднорідного та менш інтенсивного окрасу з природною плямистістю.  

Консистенція: огірки міцні, пружні, без пустот, з щільною хрусткою м’якістю. 

Дозволяються огірки менш міцні та пружні або з незначними пустотами. Колір заливки: 

заливка практична прозора з жовтуватим відтінком з частками прянощів.  

Масова кількість нетто продукту в банці від маси нетто консервів повинна бути не 

менше 1,5 кг. 

Термін придатності: з дати отримання замовником товару 1-3 роки. 

Консервована кукурудза:  Якість кукурудзи  консервованої має відповідати вимогам 

ДСТУ. Консерви мають бути виготовлені з зерен свіжої кукурудзи молочного чи молочно-

воскового ступеня стиглості. За зовнішнім виглядом зерна кукурудзи  мають бути цілими, 

без розірваних зерен та без залишків стрижнів. 



Зовнішній вигляд та консистенція: Консистенція зерен повинна бути м’якою. Заливка 

має бути прозорою, характерного кольору, з світло-жовтим відтінком. Допускається 

незначне помутніння. Колір консервованої кукурудзи має бути однакового інтенсивно 

жовтого кольору без наявності зерен темного кольору. 

Смак та запах:  повинні бути властивими для вареної кукурудзи молочного чи 

молочно-воскового ступеня стиглості з солодкуватим смаком та запахом. Не допускається 

наявність сторонніх домішок.    

Без ГМО, консервантів та барвників.   

Термін придатності : з дати отримання замовником товару 2-3 роки. 

Пакування : поставка здійснюється в жестяних   банках, що відповідає вимогам 

чинного законодавства та забезпечує цілісність, товарний вигляд, а також якість та безпеку 

під час транспортування і зберігання. 

Горошок зелений консервований:  Якість горошку консервованого має відповідати 

вимогам ДСТУ. Консерви мають бути виготовлені з зерен свіжого або швидкозамороженого 

овочевого гороху мозкових сортів. За зовнішнім виглядом зерна горошку мають бути 

цілими, без домішок зернових оболонок, без битих зерен. 

Зовнішній вигляд та консистенція: Консистенція зерен повинна бути м’якою. Заливка 

має бути прозорою, характерного кольору, з зеленуватим відтінком. Допускається незначне 

помутніння. Колір консервованого горошку має бути зеленим, однорідним. 

Смак та запах:  повинні бути властивими консервованому зеленому горошку. Не 

допускається наявність сторонніх домішок.    

Без ГМО, консервантів та барвників.   

Термін придатності: з дати отримання замовником товару 2-3 роки. 

Пакування : поставка здійснюється в скляних банках з металевою кришкою або 

жестяних банках, що відповідає вимогам чинного законодавства та забезпечує цілісність, 

товарний вигляд, а також якість та безпеку під час транспортування і зберігання. 

Джем фруктовий в асортименті: повинний бути однорідною густою масою без 

насіння, кісточок, шкірочок. Розфасоване в скляну банку, не менше 0,5 кг. Не повинно бути 

зацукрованим. Повинно мати характерний смак та запах. 

На упаковці (тарі) обов’язково повинно бути вказано склад продукту, дата 

виготовлення, термін придатності, умови зберігання, дані про виробника.  

Якість продукту повинна відповідати  ДСТУ 4900:2007 «Джеми» Загальні технічні 

умови» 

Документи, що підтверджують якість товару подаються Учасником Замовникові на 

кожну партію товару окремо. 

Ціна на товар, який пропонується поставити, повинна бути з урахуванням ціни на 

тару, упаковку, податків і зборів, що сплачуються або мають бути сплачені, витрат на 

транспортування, страхування, навантаження, розвантаження, сплату митних тарифів, усіх 

інших витрат та згідно з вимогами чинного законодавства щодо формування ціни на 

відповідний товар. 

Технічні, якісні характеристики товару повинні відповідати 

встановленим/зареєстрованим діючим нормативним актам діючого законодавства ДСТУ або 

ТУ. 



2. Загальні вимоги щодо інформації про харчовий продукт повинен відповідати 

Закону України від 06.12.2018 № 2639-VIII «Про інформацію для споживачів щодо харчових 

продуктів» 

3. Залишок терміну зберігання на момент поставки продуктів повинен бути не менше 

90% від терміну зберігання, який встановлений виробником відповідного товару. 

4. При виявленні Замовником дефектів, простроченого терміну придатності товару, 

будь-чого іншого, що може якимось чином вплинути на якісні характеристики товару, 

Постачальник повинен замінити товар в асортименті та кількості, вказаній в заявці 

Замовника в найкоротші терміни, про що Учасник у складі пропозиції надає гарантійний 

лист. 

5. У складі пропозиції учасник надає гарантійний лист, яким учасник гарантує, що 

походження продукції та ввезення товарів, запропонованих учасником, не буде 

здійснюватися з російської федерації та з тимчасово окупованих територій України.   

6. З метою підтвердження запровадження обов’язкових постійно діючих процедур, 

заснованих на принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР), 

учасник надає документи, що підтверджують те, що учасник або особа, яка фактично 

використовує (використовуватиме) потужності та спеціалізований автотранспорт для обігу 

предмету закупівлі, зазначений у довідці на вимогу пп. 1.1, 1.2. додатку 3  тендерної 

документації (далі – особа) запровадив обов’язкові постійно діючі процедури, засновані на 

принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР), а саме: 

- сертифікат, відповідно, учасника або особи, який посвідчує, що система управління 

безпечністю харчових продуктів відповідає ДСТУ ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018, IDT) 

«Системи управління безпечністю харчових продуктів. Вимоги до будь-якої організації в 

харчовому ланцюгу» та/або ISO 22000:2018 «Food Safety Management Systems-Requirements 

for any organization in the food chain» (ISO 22000:2018 «Системи управління безпечністю 

харчових продуктів. Вимоги до будь-яких організацій харчового ланцюга») або ДСТУ 4161-

2003 “Системи управління безпечністю харчових продуктів. Вимоги”. 

За відсутності вищезазначеного(-них) сертифікатів, учасник надає наступні документи 

для підтвердження, відповідно, учасником або особою запровадження обов’язкових постійно 

діючих процедур, заснованих на принципах Системи управління безпечністю харчових 

продуктів (НАССР), а саме:   

 наказ про створення групи безпечності (групи НАССР) та документальне 

підтвердження знань, досвіду групи безпечності, права здійснювати відповідне навчання, 

дати (факту) проведеного навчання; 

 політику щодо безпечності харчових продуктів; 

 план(и) НАССР, що передбачені ДСТУ ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018, IDT) 

або ДСТУ 4161-2003; 

 програми-передумови, що передбачені ДСТУ ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018, 

IDT) або ДСТУ 4161-2003; 

 звіти про результати внутрішніх аудитів; 

 журнали, що передбачені  ДСТУ ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018, IDT) або  

ДСТУ 4161-2003. За відсутності вищезазначеного(-них) сертифікатів, учасник надає наступні 

документи для підтвердження запровадження обов’язкових постійно діючих процедур, 

заснованих на принципах Системи управління безпечністю харчових продуктів (НАССР), а 

саме:   



-наказ про створення групи безпечності (групи НАССР) та документальне 

підтвердження знань, досвіду групи безпечності, права здійснювати відповідне навчання, 

дати (факту) проведеного навчання; 

-політику щодо безпечності харчових продуктів; 

-план(и) НАССР, що передбачені ДСТУ ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018, IDT) або 

ДСТУ 4161-2003; 

-програми-передумови, що передбачені ДСТУ ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018, IDT) 

або ДСТУ 4161-2003; 

-звіти про результати внутрішніх аудитів; 

-журнали, що передбачені  ДСТУ ISO 22000:2019 (ISO 22000:2018, IDT) або  ДСТУ 

4161-2003. 

6. У складі тендерної пропозиції подається сертифікат  ДСТУ ISO 9001:2015 (ISO 

9001:2015, ITD) «Системи управління якістю. Вимоги» та/або  ДСТУ  EN ISO 9001:2018 

«Системи управління якістю. Вимоги» (EN ISO 9001:2015, ITD,  ISO 9001:2015, ITD) 

виданий на Учасника, якщо він залучає власних працівників для доставки та супроводження 

предмету закупівлі або на суб’єкта господарювання, який залучається Учасником для 

транспортування предмету закупівлі та працівники якого використовуються для доставки та 

супроводження предмету закупівлі. 

7. У складі тендерної пропозиції подається сертифікат  ДСТУ ISO 45001:2019 (ISO 

45001:2018, ITD) «Системи управління охороною здоров’я та безпекою праці. Вимоги та 

настанови щодо застосування» виданий на Учасника, якщо він залучає власних працівників 

для доставки та супроводження предмету закупівлі або на суб’єкта господарювання, який 

залучається Учасником для транспортування предмету закупівлі та працівники якого 

використовуються для доставки та супроводження предмету закупівлі. 

8. У складі тендерної пропозиції подається сертифікат ДСТУ ISO 28000:2008 (ISO 

28000:2007, ITD) «Системи управління безпекою ланцюга постачання. Вимоги.» виданий на 

Учасника, якщо він залучає власних працівників для доставки та супроводження предмету 

закупівлі або на суб’єкта господарювання, який залучається Учасником для транспортування 

предмету закупівлі та працівники якого використовуються для доставки та супроводження 

предмету закупівлі. 

9. У складі тендерної пропозиції подається сертифікат на відповідність вимогам ДСТУ 

ISO 14001:2015 Системи екологічного управління. Вимоги та настанови щодо 

застосовування (ISO 14001:2015, IDT) виданий на Учасника або особи яка фактично 

використовує (використовуватиме) спеціалізований автотранспорт для обігу предмету 

закупівлі. 

10. Протягом дії договору про закупівлю, укладеного за результатами тендерних торгів, 

товар (предмет закупівлі) зберігається у Учасника та доставляється Замовнику за його 

адресом, транспортом і за рахунок Учасника за заявкою і у кількостях, визначених 

Замовником. 

11. Строк поставки – з дати укладання договору до 31 грудня 2024 р.  

12. Графік поставки – дрібними партіями по заявці Замовника, без обмеження розміру 

мінімального замовлення. Свою згоду на виконання цієї вимоги учасник підтверджує 

гарантійним листом. 

 



Якщо ця технічна специфікація містить посилання на конкретні марку чи виробника 

або на конкретний процес, що характеризує продукт чи послугу певного суб’єкта 

господарювання, чи на торгові марки, патенти, типи або конкретне місце походження чи 

спосіб виробництва, таке посилання є необхідним та обґрунтованим. Після кожного такого 

посилання слід вважати наявний вираз «або еквівалент» (еквівалентом вважатиметься 

товар, який за характеристиками та своїм призначенням відповідає вимогам, встановленим 

Замовником). 
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